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olio, formaggio, miele, pane, dolci, carne, artigianato 
 
 
 
L’OLIO DEL SORATTE 
 
Azienda Agricola Biologica di Filippo Leoni, strada Civitellese. 
Tel.: 0761-579086; cell.: 339-7109558; e-mail: elena.tatta@gmail.com  
 
Azienda Agricola Biologica di Miscia Luciana, Loc. Tascio s.n.c. 
Cell.: 335-182534; e-mail: lucianamiscia@virgilio.it  
 
Azienda Agricola Biologica di Emilio De Iulis, Loc. Fossarocca 
Cell.: 335-7382374; e-mail: deiulis@alice.it  
 
Azienda Agricola Biologica di Fidanza Pierluigi, Loc. Pantano 
Cell.: 339-8505677 
 
Azienda Agricola Biologica di Moroni-Fiori Veronica, Loc. Ristretto di Capone 
Cell.: 347-4050246; e-mail: allover_c@libero.it  
 
“Agrisirole Soratte”, frantoio oleario di Caccia Silvano, Loc. Follonica s.n.c. 
Tel.: 0761-579900 
  
I FORNI DEL SORATTE 
 
Forno a legna di “Biancini Palma”, Via Porta Santa Maria s.n.c. 
Tel.: 0761-579385 
 
“Maria e Marina”, Via del Podestà n° 26 
Tel.: 0761-578741 
 
IL MIELE DEL SORATTE 
 
“Apicoltura Monte Soratte” di “Elisabetta Ortolani, Loc. Giardino 
Cell.: 333-9141374; e-mail: elisabettaoro@gmail.com  
 
IL FORMAGGIO DEL SORATTE 
 
Laboratorio Caseario Artigianale D’Achille, Via delle Rose n° 1 
Tel.: 0761-579380; cell.: 329-1253338; e-mail: labcaseario@hotmail.it  
 
ARTIGIANATO 
 
Lavorazione del corno di Corinaldesi Alberto, Via Josafat Riccioni n° 21  
Tel.: 0761-579212 
 
 
SANT’ORESTE SUL SORATTE FA PARTE DELLE “CITTÀ DEL B IO”  


